Foie gras de canard, sa petite salade de mache et son toast brioché
Salade de Noix de St Jacques poélées et Saumon fumé

Filet de San%g sur son lit d'épinard sauce Champagne
Poulet fermier* a la créme, aux Morilles crépes parmentier
e &P

Agne{ébi‘.l* roti, jus aux herbes et petits Ilégumes printaniers

Délice de Paques

Dimanche 5 avril midi, Lundi 6 avril midi
Réservation : 07 74 24 00 63

e Origine francaise
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